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چکیده 


وتان وان ارت انب رکه سا انا واه ابیت ای ی تس ی ی شوان آشات ان 
فیتوشیمیایی و آنتی‌باکتریال» کاربرد فراوانی در صنایع غذایی دارویی و آرایشی و بهداشتی دارد. این تحقیق به منظور تعیین کیفیت ظاهری و ارزش 
غذایی میوه ده رقم پرتقال (تامسون ناول» تاراکو مارس ارلی» فراست ناول, محلی. ایتالیایی. خرم آبادی. هاملین» موربلد و والنسیا مراکشی) پیوند شده 
روی پایه نارنج در شرایط آب و هوایی جیرفت و در قالب طرح بلوک‌های کامل تصادفی با سه تکرار انجام شد. نتایج نشان داد. ارقام تامسون ناول» 


فراست ناول و ایتالیایی دارای بالاترین کیفیت تازه‌خوری از نظر ویژگی‌های ظاهری (وزن» حجم. طول, تعداد بذر و شاخص شکل میوه) در بین ده رقم 


مورد ارزیابی داشتند. همه ارقام مورد بررسی در مرحله بلوغ فیزیولوژیکی قرار داشتند و به دلیل شاخص تکنولوژی بالا جهت آبگیری مناسب بودند. مقدار 
ویتامین ث بین ۷ : ۱۰۹ میلی گرم در صد میلی‌لیتر آبمیوه و ظرفیت اتقا کینلانن بین ۶۵ تا ٩۴‏ درصد متغیر بود. ارقام موربلد» والنسیا مراکشی. 
فراست ناول و مارس ارلی به دلیل ویتامین ث بیشتر و ارقام هاملین, محلی؛ تاراکو و فراست ناول به دلیل ظرفیت آنتی‌اکسیدانی بالاتر از ارزش غذایی 
بیشتری برخوردار بودند. رقم خرم‌آبادی رنگیزه‌های کاروتنوئیدی بالاتری در آبمیوه و پوست داشت. بنابراین بیشتر ارقام مورد بررسی از ارزش تازه خوری 
و ارزش تغذیه‌ای بالایی برخوردار بودند اما در بین آنها رقم فراست ناول با توجه به اينکه از نظر مقدار ویتامین ث» ظرفیت آنتی‌اکسیدانی». شاخص 
تکنولوژی و ویژگی‌های ظاهری در گروه‌های آماری بالاتر و از نظر تعداد بذر در گروه آماری پایین‌تر قرار داشت به عنوان بهترین رقم انتخاب شد. 


واژه‌های کلیدی: اسیدیته قابل تیتراسیون» شاخص فیزیولوژیکی کاروتنوئید» فعالیت آنتی‌اکسیدانی» وبتامین ث 


مقدمه 

مرکبات دومین صنعت بزرگ میوه در تجارت جهانی محسوب 
می‌شوند و تولید آنها در دنیا از جنبه‌های اقتصادی اشتغال‌زایی و 
دارویی اهمیت بسزایی دارد (۳ و )٩‏ و به دلیل ارزش آنتیاکسیدانی 
(اسید اسکوربیک یا وبتامین ث) بالای میوه» تولید و پرورش آنها 
گسترش روزافزونی دارد (۳۹) بر طبق آمار وزارت کشاورزی ایالات 


متحده پیش‌بینی می‌شود تولید جهانی پرتقال طی سال‌های ۲۰۲۰- 
۹ به دلیل شرایط نامساعد جوی ۵/۸ میلیون تن نسبت به سال 


۱ و ۲- به‌ترتیب استادیار و دانش‌آموخته مهندسی باغبانی» گروه علوم باغبانی, 

دانشکده کشاورزی, دانشگاه جیرفت» جیرفت. ایران 

(#:- نویسنده مسئول: ۴ ۵ ۸.61601 :اتقط۲) 

۳ دانش‌آموخته کارشناسی ارشد آگروا کولوژی» دانشکده کشاورزی» دانشگاه 
۳19-۰0 :]10[ 


قبل کاهش يافته و به ۴۷/۵ میلیون تن برسد (۴۴). همچنین بر 
اساس آمار وزارت جهاد کشاورزی در سال ۱۳۹۶ پرتقال ۱۳/۷ درصد 
از میوه‌های نیمه گرمسیری کشور و بیش از ۵۰ درصد تولید مرکبات را 
تشکیل می‌دهد و با تولید سالانه ۲/۹ میلیون تن, بیشترین میزان 
تولید را در بین مرکبات و میوه‌های نیمه گرمسیری به خود اختصاص 
داده است. کیفیت میوه مرکبات نه تنها به ظاهر میوه از نظر اندازه» 
شکل, رنگ و عاری بودن از بیماری و هر گونه سیب سطحی دارد 
بلکه به مزه, غنی بودن از مواد غذایی» وبتامین‌هاء بدون بذر بودن و 
عطر میوه نیز بستگی دارد (۲۴). خواص فیزیکی محصولات کشاورزی 
پارامترهای مهمی در طراحی سیستم‌های درجه‌بندی و فراوری 
می‌باشند. از میان خواص فیزیکی محصولات کشاورزی وزن» حجم از 
آهمیت بالایی در سیستم‌های درجه‌بندی برخوردار هستند (8) یکی 
دیگر از ویژگی‌های کیفی میوه مرکبات جهت تازه‌خوری بی‌بذر بودن 
میوه می‌باشد. مرکبات براساس تعداد بذر به ارقام بی‌بذر که دارای 


۸ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۲۵ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۰ 


(صفر-)» متوسط بذر )٩-۱۵(‏ و پر بذر (۱۵ <) تقسیم‌بندی می‌شوند 
زر کشورهایی مان یرزیل و آمریکا که ۲۳ درضه موه پرال 
هاملین را بهترین ارقام در صنایع تبدیلی معرفی کرده‌اند (۲۷). ویژگی 
چنین میوه‌هایی عبارت است از: پر آبی» مواد جامد محلول کافی؛ 
نداشتن طعم تلخ پس از فرآیند. شرایط فیزیکی مناسب نظیر گرد 
بودن. ضخامت کم پوست میوه و بعلاوه پر باری و بارآوری هر ساله 
درخت می‌باشد (۲۰ و ۲۷). رسیدن میوه مرکبات با افزایش تدربجی 
کل مواد جامد محلول و کاهش اسید کل همراه است (۲۸). میزان 
اسیدیته قابل تیتراسیون در مرکبات شاخص درجه دو برای تعیین 
رسیدگی به شمار می‌آید (۲۰) شاخص طعم یا شاخص بلوغ 
فیزیولوژیکی پارامتر مهمی است که برای تعیین مزه و زمان بلوغ 
فیزیولوژیکی میوه استفاده می‌شود. براساس آزمون‌های حسی, این 
شاخص از نسبت کل مواد جامد محلول (155) يا درصد بریکس به 
درصد اسیدیته قابل تیتراسیون (1۸) به دست می‌آید (۴۵). حداقل 
این نسبت در پرتقال‌های ناول ۸:۱ و در پرتقال‌های غیرناول ۷:۱ 
گزارش شده است (۱۴ و ۲۲. مقدار شاخص طعم با توجه به شرایط 
آب و هوایی در هنگام رسیدن میوه تعیین خواهد شد (۱۳) که افزایش 
می‌شود که مقادیر بالاتر آن به معنی بهتر بودن کیفیت آب‌میوه 
تولیدی و مناسب بودن آن رقم برای صنایع تبدیلی است. کیفیت میوه 
مرکبات به برخی از ویژگی‌های فیزیکی مانند اندازه. شکل» رنگ» 
بافت تعداد بذره پوست گیری آسان و ترکیبات شیمیایی با ارزش 
ترکیبات با خاصیت آنتیاکسیدانی مثل وبتامین ث (آسکوربیک اسید)» 
فلاونوئیدها و ترکیبات فنلی هستند که برای تغذیه انسان اهمیت دارند 
(۱۱). در بین مرکبات پرتقال نسبت به گریپ فروت و لیمو دارای 
ویتامین ث بیشتری است (۱۳). میوه پرتقال غنی از مواد معدنی مانند 
پتاسیم» منگنزه فسفر» آهن و مس است. بنابراین برای رفع کمبود 
هموگلوبین و تولید هموگلوبین توصیه می‌شود (۸). همچنین آب‌میوه 
پرتقال به دلیل رنگ جذاب و عطر و طعم دلپذیرش پرطرفدار است 
(۴۳). میزان ویتامین ث میوه پرتقال به عوامل متعددی مانند رقم 

پایه نیز بر کیفیت و ترکیب شیمیایی میوه مرکبات تاثیر دارد (۳۵). 
پایه‌های مرکبات بسیاری از خصوصیات خارجی و داخلی میوه مانند 
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ترکیبات عناصر گیاهی را تحت تأثیر قرار می‌دهند. تلاش‌های زیادی 
برای ارزیابی پایه‌های مرکبات در مناطق مختلف و سازگاری با شرایط 
محیطی انجام شده است. پایه نارنج با برتری خود از نظر عملکرد آب 
میوه (۴) مقاومت بیشتر در برابر نماتد (4۵ ویژگی‌های مورفولوژی و 
بیوشیمیایی میوه (۲) نسبت به پایه‌های دیگر به عنوان یکی از 
پایه‌های برتر مرکبات شناخته می‌شود و در منطقه جنوب کشور مورد 
استفاده قرار می‌گیرد. اسیدآسکوربیک (ویتامین ث) یک شاخص اصلی 
برای تعریف تجاری میوه‌ها و سبزیجات می‌باشد (۴۰). کاروتنوئیدها 
تعیین کننده رنگ پوست و بافت گوشت میوه در مرکبات بوده که 
میزان تجمع این رنگیزه‌ها وابسته به ژنتیک و عوامل محیطی در زمان 
رسیدن میوه است (۱۳). پوست میوه پرتقال دارای خاصیت ضد 
میکروبی و آنتی اکسیدانی (۴۶) بوده و همچنین به دلیل خواص با 
ارزش فیتوشیمیایی و آنتی‌اکسیدانی در صنایع غذایی مصارف زیادی از 
آن می‌شود (۳۱). هدف از اين تحقیق تعیین ویژگی‌های کیفی و 
ارزش غذایی میوه ده رقم پرتقال پیوند شده روی پایه نارنج در شرایط 
آب و هوایی منطقه جیرفت» جهت تازه‌خوری و فرآوری و همچنین 
تعیین توانمندی‌های آبمیوه و پوست میوه هر رقم از نظر مقدار مواد 
آنتی‌اکسیدان و ظرفیت آنتی‌اکسیدانی جهت معرفی ویژگی‌های این 
ارقام به پژوهشگران صنایع غذایی و دارویی می‌باشد. 


مواد و روش‌ها 

پژوهش حاضر در اواسط آذر ماه سال ۱۳۹۷ در منطقه جیرفت با 
مختصات جغرافیایی ۲۵ درجه و ۲۸ دقیقه عرض شمالی و ۴۷ درجه و 
۷ دقیقه طول شرقی و با ارتفاع ۶۲۵/۶ متر از سطح دریا انجام شد. 
به این منظور میوه‌های ده رقم پرتقال پیوندی (تامسون ناول تاراکو, 
مارس ارلی؛ فراست ناول, محلی» ایتالیایی. خرم آبادی» هاملین» موربلد 
و والسبیا مراکشی) ۱۲ ساله روی پایه نارنج که به فاصله ۶ < ۶ کشت 
شده بودند از کلکسیون مرکز تحقیقات کشاورزی شهید مقبلی جیرفت 
و کهنوج برداشت و بلافاصله به آزمایشگاه تحقیقاتی گروه علوم 
باغبانی دانشگاه جیرفت منتقل و از نظر برخی از ویژگی‌های کیفی 
ظاهری و بیوشیمیایی مورد ارزیابی قرار گرفتند. 

ارزیابی ویژگی‌های ظاهری میوه: وزن میوه به‌وسیله ترازوی 
دیجیتال (با دقت ۰/۰۱) تعبین شد. حجم میوه به طریق جابجایی آب 
به دست آمد. از دستگاه کولیس بادقت ۰/۰۱ میلی‌متر برای 
اقا هی ای پوت یل و قطر مره فده کرمه فاسراه 
گلگاه تا دم میوه به عنوان طول (1) میوه و بزرگترین قسمت در 
بخش استوای میوه به عنوان قطر (10) و برحسب میلی‌متر ثبت گردید. 
از آنجایی که میوه‌های کشیده پرتقال بازارپسندی بیشتری نسبت به 
انواع پخ دارند بنابراین نسبت طول به قطر (1/10) برای ارزیابی 
شاخص شکل میوه در نظر گرفته شد. جهت اندازه‌گیری ضخامت 


سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پرتقال ... ۵۰٩‏ 


پوست میوه. ابتدا یک برش از قسمت میانی میوه جدا شد و ضخامت 
آن با استفاده از دستگاه کولیس دیجیتال بر حسب میلی‌متر» ثبت شد. 
جهت ارزیابی درصد آبمیوه با استفاده از دستگاه آبمیوه‌گیری مرکبات 
آب میوه استخراج و وزن آن ثبت گردید سپس درصد آبمیوه با 
محاسبه نسبت وزن آبمیوه به وزن میوه به صورت درصد بیان گردید. 
برای شمارش بذرهاء میوه‌ها توسط چاقو با یک برش عرضی در قطر 
به دو نیم تقسیم و پس از آبگیری مجموع تعداد بذرهای پوک و سالم 
شمارش شدند. 

ارزیابی ویژگی‌های کیفی آبمیوه: برای اندازه‌گیری کل مواد 
جامد محلول از دستگاه انکسار سنج" دستی و برای اندازه‌گیری 
اسیدیته قابل تیتراسیون از روش تیتراسیون با هیدورکسید سدیم 
استفاده شد (۱۶). شاخص طعم یا شاخص بلوغ فیزیولوژیکی میوه از 
نسبت 155/1۸ به دست آمد (۴۵. شاخص تکنولوژی از 
حاصل‌ضرب درصد مواد جامد محلول در درصد آب‌میوه محاسبه شد 
(۱۷). برای اندازه‌گیری ویتامین ث از روش یدومتری استفاده شد 
(۳۸). در اين روش آب‌میوه با نسبت ۱:۲ با آب مقطر رقیق گردید 
(۱۰ میلی‌لیتر آب‌میوه با ۲۰ میلی‌لیتر آب مقطر) و سپس ۲/۵ 
میلی‌لیتر نشاسته به عنوان معرف به آب میوه رقیق شده اضافه گردید 
و محلول حاصل با محلول ید در یدور پتاسیم (۰/۰۱ نرمال) تا ظهور 
رنگ خاکستری تیتر گردید. حجم ید در یدور پتاسیم مصرفی را در 
فرمول زیر قرار داده و مقدار ویتامين ث () ۷11) به‌صورت میلیگرم 


آسکوربیک اسید در ۱۰۰ میلی‌لیتر آبمیوه محاسبه گردید. 
۱ 


که در این فرمول عدد ثابت ۰/۸۸ به این معنی است که هر 
میلی‌لیتر ید (۰/۰۱ نرسال)» ۰/۸۸ میلی‌گرم ویتامین ث را خنفی 
می‌کند. تالا ۷ : حجم ید در یدور پتاسیم مصرفی و 1066[ ۷: حجم 
آب میوه مصرف شده می‌باشد. 

فعالیت انم یبای آبمیوه بر اساس روش 1۳۳۲ تعیین شد 
(۳۸). برای انحام این آزمون به ۰/۱ گرم از نمونه‌ی هموژن شده‌ی 
حاصل به مدت۲۰ دقیقه در ۴۰۰۰ دور در دقیقه» سانتریفوژ و فاز 
فوقانی جدا شد. سپس به۵۰ میکرولیتر از فاز فوقانی» ۱۹۵۰ 
میکرولیتر ۳۳۴۲ متانولی (۰/۰۳ گرم در لیتر) اضافه شد. طیف جذبی 
محلول با اسپکتروفتومتر (+180 ,5 7۷/۷) در طول موج ۵۱۵ 
دادن عدد جذب در فرمول مقابل به دست آمد. 

0 ۸0( -۸۵) < 10/6 
که در اين فرمول ۸0 عدد جذب ۳۳۲۲ و ۸٩‏ عدد جذب 


نمونه بود. 
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مقدار رنگدانه‌های کاروتنوئیدی و کلروفیلی آبمیوه و پوست میوه 
با استفاده از روش رنگ سنجی لیچتنتلر محاسبه گردید (۳۳). به این 
قرتیب که یه ۰/۵ گرم آب‌سیوه هموژن شده یک میلی‌لیتر استون۸۰ 
درصد افزوده شد. پس از ۱۵ دقیقه. نمونه‌هابه مدت ۵ دقیقه در 
دستگاه سانتریفیوژ با سرعت ۴۰۰۰ تا ۷۰۰۰ دور در دقیقه سانتریفیوژ 
شدند. سپس محلول رویی را به ارامی جداکرده و این عمل ۲ بار 
تکرار شد. مجموع محلول‌های رویی جدا شده در هر مرحله را در 
ظرف مشترک ريخته و بلافاصله با دستگاه اسپکتروفتومتر (بو وی/ 
ویزه پرکین المر) در طول موج‌های ۴۷۰ ۶۳۵ و ۶۶۲ نانومتر قراشت 
شدند. با قرار دادن اعداد قرائشت شده در طول موج‌های فوق در 
فرمول‌های زیر مقدار کلروفیل ۸ (61» کلروفیل 9 (4)63019 کلروفیل 
کل و کاروتنوئید کل محاسبه شد. 
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تجزیه آماری داده‌ها 

بایان بعضورت بخ پاوگفهای کافل تشاذقی ودره عراز 
انجام شد. تجزیه آماری داده‌های بدست آمده با استفاده از نرم‌افزار 
5 و مقایسه میانگین‌ها با استفاده از آزمون چند دامنه‌ای دانکن در 
سطح احتمال ۵ درصد و رسم نمودارها با استفاده از نرم‌افزار اکسل؟ 
انجام شد. 


نتایج حاصل از تجزیه واریانس داده‌ها (جداول ۰۸۱ ۴ و ۶) نشان 
داد که اثر رقم بر تمامی ویژگی‌های ظاهری و بیوشیمیایی مورد 
بررسی در سطح احتمال یک درصد معنی‌دار شد. 

بررسی کیفیت ظاهری میوه: در این آزمایش وزن میوه 
همبستگی مثبت (۰/۹۸۴) و معنی‌داری با حجم میوه در سطح احتمال 
یک درصد داشت. مطابق نتایج ارائه شده در جدول ۲ وزن میوه بین 
۲ تا ۲۲۵/۵۸ گرم متغیر بود. از نظر وزن» حجم و طول ارقام 
ایالیایی. تامسون ناول, تاراکو فراست ناول» خرم آبادی و موربلد در 
گروه آماری بالاتری نسبت به رقم‌های محلی» مارس ارلی» والنسیا و 
هاملین قرار گرفتند. رقم هاملین کوچکترین میوه را (از نظر وزن» 
حجم» طول و قطر) در بین ارقام مورد بررسی داشت. بیشترین تفاوت 
وزن و حجم بین رقم‌های ایتالیایی و هاملین مشاهده که رقم ایتالیایی 
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۰ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنابع کشاورزی). جلد ۰۲۵ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۰ 


به ترتیب ۶۱ ۶۱ و ۳۵ درصد وزن» حجم و طول بیشتری نسبت به 
رقم هاملین داشت. همچنین طول میوه پرتقال همبستگی مثبت 
معنی‌داری با وزن میوه و حجم میوه به‌ترتیب با ضرایب همبستگی 
۵۵ و ۰/۹۲۸ داشت. قطر میوه بین ۵۵/۰۲ تا ۷۷/۰۲ میلی‌متر 
متغیر بود و پرتقال تاراکو و هاملین به ترتیب بیشترین و کمترین قطر 
را در ارقام مورد بررسی داشتند. بالاترین شاخص شکل میوه متعلق به 
رقم تامسون ناول بود که از نظر آماری تفاوت معنی‌داری با سایر ارقام 
به جز ارقام مارس ارلی. محلی و خرم‌آبادی و هاملین نداشت (جدول 
۲). میانگین ضخامت پوست ده رقم مورد مطالعه از ۵ تا ۷/۸۴ 
میلی‌متر متغیر بود. رقم تاراکو ضخیم‌ترین پوست را در بین ارقام مورد 
بررسی داشت که از نظر آماری تفاوت معنی‌داری با ضخامت پوست 
ارقام تامسون ناول. مارس ارلی» خرم‌آبادی و موربلد نداشت. بنابراین 
ارقام ذکر شده در برابر حمل و نقل از خاصیت ضربه‌پذیری بالاتری 
برخوردار خواهند بود. نازک‌ترین ضخامت پوست میوه در رقم والنسیا 
مراکشی مشاهده شد که تنها با ارقام تاراکو و موربلد تفاوت آماری 
معنی‌داری داشت. همچنین نتایج نشان داده درصد آبمیوه بین ۱۶ تا 
٩‏ درصد متغیر بود به جز رقم تاراکو که ۱۶ درصد آبمیوه داشت سایر 
ارقام تفاوت معنی‌داری از نظر درصد آبمیوه نداشتند. پورمیر و 
همکاران گزارش کردند بین ضخامت پوست و میزان آبدهی میوه 
مرکبات ارتباط معکوسی وجود دارد (پورمیر) همانطور که در جدول ۴ 
مشاهده می‌شود ارقامی که از لحاظ ضخامت پوست در گروه آماری 
پایین‌تر قرار گرفته‌اند از نظر درصد آبمیوه در گروه آماری بالاتر قرار 
گرفته‌اند بنابراین به نظر می‌رسد که با کاهش ضخامت پوست درصد 
آب‌میوه افزایش يافته است هر چند که ضخامت پوست و درصد آبمیوه 
خزایش آزمایش ارتباظ ستکوفی (2/۲۶۱) داششه آما هگن انیا 
معنی‌دار نبود. بیشترین تعداد بذر متعلق به رقم محلی (۲۲ عدد) و بعد 
از آن رقم مارس ارلی (۱۷ عدد) بود که آنها را در گروه ارقام پربذر 


قرار خواهد داد و کمترین تعداد بذر در رقم تامسون ناول (یک عدد) 
وجود داشت که آن را گروه مرکبات بدون بذر قرار خواهد داد. یکی از 
مکالانیی که کیت خازد و رم شوه پرتفال معط زا کاق نمی وه 
وجود بذر زیاد می‌باشد (۱۹). درمجموع هرچند که رقم تامسون ناول 
از نظر بسیاری از ویژگی‌های ظاهری مورد ارزیابی (وزن» حجم» طول؛ 
قطر) نسبت به ارقام تاراکو فراست ناول. ایتالیایی» خرم آبادی و 
موربلد تفاوت آماری معنی‌داری نداشت اما از نظر درصد آبمیوه بر رقم 
تاراکو از نظر شاخص شکل بر رقم خرم‌آبادی و از نظر تعداد بذر نیز 
بر رقم خرم آبادی و موربلد برتری معنی‌داری نشان داد. بنابراین ارقام 
تامسون ناول, فراست ناول و ایتالیایی دارای بالاترین کیفیست 
تازه‌خوری از نظر ویژگی‌های ظاهری در بین ده رقم مورد ارزیابی 
بودند. 


بررسی ویژگی‌های بیوشیمیایی آبمیوه 

نتایج آماری نشان داد (جدول ۴) که میزان 155 در ارقام مختلف 
بین ۱۰/۰۶ تا ۱۳/۱۶ درجه بریکس متغیر بود و ارقام ایتالیایی و 
والنسیا مراکشی در گروه آماری پائین‌تری نسبت به سایر ارقام از نظر 
مقدار 95 قرار داشتند. بیشترین مقدار 759 متعلق به پرتقال فراست 
ناول بود که ۲٩‏ درصد 1585 بیشتری نسبت به رقم ایتالیایی داشت. 
میزان 1۸ از ۰/۳۹ درصد در رقم هاملین تا ۱/۰۴ درصد در رقم 
والتتتیا هراکشنین.متقییر چاه تست 155۴1۸۸ که بیان کننزهشساخیین 
بلوغ فیزیولوژیکی یا شاخص طعم میوه می‌باشد همواره مورد توجه 
پژوهشگران در ارزیابی کیفی قرار می‌گیرد. هر چه میزان اسیدیته قابل 
تیتراسیون کمتر و مواد جامد محلول کل بیشتر پاشد آیین شاخص 
بالاتر خواهد بود و میوه کیفیت بهتری از نظر طعم خواهد داشت. 


جدول ۱- تجزیه واریانس تاثیر رقم و بلوک بر برخی از ویژگی‌های ظاهری میوه پرتقال پیوند شده روی پایه نارنج 
من مه )تا مهن اه ممتاهم۳0 آهزعمامصام نامه مصصرمی چم عام‌ماها مضه وتا ۵ ععلله »1 ۲۵۲ ۸۵۲۷۸۵ -1 12016 
16 0۲218206 


۱ درصد ضخامت شا 5 
تعداد بذر 1 ۱ حص قطر 
50 بمیوه ۳ شکل ۲ 
9 ۳۳ ۳۵۵ مه( 
۳ 2 5 ۳206 
1[ وعم‌صلنط) 
**13.1 **2. 5 **- 2 001 **1645 
160 917۳ 062۳ 0003 ۱۳۹ 
165 431 036 0.002 1639 
19326 154 1188 433 84 


درجه منابع تغیبرات 
طول ۱ وزن آزاد 7 9 
طاعصم 1 ۱۷0 ه ۱۷۷ رای 
10۳ 0۳( 
32949 93906 0۸06 9 رگم 
نت 
2985 ا کز00] ی 411 2 بوک 
۹( 
2271 53519 00 18 خطای آزمایشی 
۳1۳0۲ 
654 1334 1429 یگ ضریب تغییرأت 
(0) ۷ 


##: معنی‌داری در سطح احتمال یک درصد و 05: عدم معنی‌داری 
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سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پرتقال ... ۵۱۱ 


جدول ۲- مقایسه میانگین برخی از ویژگی‌های ظاهری میوه ارقام مختلف پرتقال پیوند شده روی پایه نارنج 
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میانگین‌های دارای حروف مشابه تفاوت معنی‌داری در سطح احتمال ۵ درصد با استفاده از آزمون چنددامنه‌ای دانکن ندارند. 
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در این آزمایش 1۸ همبستگی منفی معنی‌داری (۰/۰۱> 2 
۰ با شاخص بلوغ فیزیولوژیکی میوه داشت. کمترین مقدار 
شاخص بلوغ فیزیولوژیکی یا شاخص طعم (۱۰/۰۵) در رقم والنسیا 
مراکشی مشاهده شد که تفاوت آماری معنی‌داری با رقم محلی 
نداشت (جدول ۴) و از لحاظ ظاهری نیز شکست رنگ در پوست آن 
صورت نگرفته بود (شکل ۲). درحالیکه بیشترین مقدار شاخص بلوغ 
فیزیولوژیکی (۲۴/۱۰) در رقم هاملین مشاهده گردید که تفاوت آماری 
معنی‌داری با سایر ارقام داشت (جدول ۴). از آتجایی که حداقل 
شاخص بلوغ فیزیولوژیکی در پرتقال‌های ناول ۸ و در پرتقال‌های 
غیرناول ۷ گزارش شده است (۱۴ و ۲۲) بنابراین ارقام مورد بررسی در 
این آزمایش همگی در مرحله بلوغ فیزیولوژیکی قرار داشتند. شاخص 
تکنولوژی که از حاصلضرب 155 در درصد آب‌میوه حاصل می‌شود در 
ارقام مورد بررسی در دامنه ۴/۰۹-۲/۰۲ درصد وجود داشت. که نسبت 
به گزارش کاوالکانت و همکاران (۷) که مقدار شاخص تکنولوژی را در 
ارقام پرتقال ۱/۳۹-۱/۷۲ گزارش کرده بودند» ارقام مورد آزمایش ما از 
شاخص تکنولوژی خوبی که نشان دهنده میزان کیفیت بالای آبمیوه 
است برخوردار بودند. رقم فراست ناول بیشترین شاخص تکنولوژی را 


در بین ارقام مورد بررسی داشت هر چند که تفاوت معنی‌داری با سایر 
محلی که دارای کمترین اسیدیته کل (0۳1) بودند» تفاوت آماری 
معنی‌داری از نظر مقدار 0۳ بین سایر ارقام پرتقال وجود نداشت 
ر بین ۱ تا ۴/۱۷ گزارش نمودند (۲۲). بنابراین در مجموع همه 
ارقام مورد بررسی در مرحله بلوغ فیزیولوژیکی فرار داشته و از شاخص 
طعم قابل قبولی برخوردار هستند و به دلیل شاخص تکنولوژی بالا 
جهت آبگیری مناسب می‌باشند. 

مقدار ویتامین ث: بر اساس نتایج شکل ۱ در بین ارقام پرتقال 
گرم در صد میلی‌لیتر آبمیوه متغییر بود. بیشترین مقدار ویتامین ث 
متعلق به رقم موربلد و والنسیا مراکشی بود که از نظر اماری تفاوت 
درصد ویتامین ث بیشتری نسبت به رقم تامسون ناول (که از کمترین 
مقدار ویتامین در بین ارقام مورد بررسی برخوردار بود) داشتند. 
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جدول ۴- مقایسه میانگین برخی از ویژگی‌های بیوشیمیایی آبمیوه ده رقم پرتقال روی پایه نارنج 
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میانگین‌های دارای حروف مشابه تفاوت معنی‌داری در سطح احتمال ۵ درصد ندارند. 
۰> 21 عمصععن اصهمزللصمتعجمه مهو ماع مصصهی ط۳1 عصعع]۷] 


نتایج تحقیقاتی که در شمال کشور روی ارقام مختلف پرتقال 
انجام شده نشان داد که تفاوت معنی‌داری بین مقدار ویتامین ث ارقام 
مختلف وجود داشت و بیشترین مقدار ویتامین ث را تا حدود ۶۶ 
میلی‌گرم در صد میلی‌لیتر گزارش کرده‌اند (۱۳ و ۲۴). قاسمی و 
همکاران نیز مقدار ویتامین ث ده رقم پرتقال در منطقه جنوب 
(هرمزگان) که در مرحله بلوغ فیزیولوژیکی برداشت شده بودند را بین 
۵/۳ نا ۱۰۷/۳ میلی گرم در صد میلی‌لیتر گزارش نمودند (۲۲) از 
آنجایی که نیاز روزانه یک فرد بالغ به ویتامین ث ۴۵ تا ۸۰ میلی‌گرم 
در روز می‌باشد. بنابراین همه ارقام مورد ارزیابی از مقدار ویتامین ث 
قابل قبولی برخوردار بودند به طوری که مصرف ۱۰۰ میلی‌لیتر آبمیوه 
از هر یک از ارقام می‌تواند نیاز روزانه به وبتامین ث را برطرف سازد و 
در این بین ارقام موربلده والنسیا مراکشی, فراست ناول و مارس ارلی 
از نظر مقدار ویتامین ث مناسب‌تر می‌باشند. 

میزان فعالیت آنتیاکسیدانی: همانطور که در شکل ۲ مشاهده 


می‌شود فعالیت آنتیاکسیدانی آبمیوه ارقام مورد بررسیی از ۶۴/۷۹ تا 
۰ درصد متغییر بود. بیشترین فعالیت آنتی‌اکسیدانی متعلق به رقم 
هاملین بود که از نظر آماری تفاوت معنی‌داری با سایر ارقام به جز 
محلی» تاراکو و فراست ناول نداشت. همچنین فعالیت آنتی‌اکسیدانی 
همبستگی مثبت معنی‌داری (۰/۰۱> 0 ۲-۰/۶۲۰۰) با ویتامین ث 
داشت. پروتگنت نیز ارتباط معنی‌دار بین خاصیت آنتی‌اکسیدانی و 
مقدار ویتامین ث را در پرتقال گزارش نموده است (۳۳) و طبق مطالعه 
اینگا و مالکا با وجود مقدار زیاد ترکیبات زیست فعال فنلی» ۸۷ درصد 
خاصیت آنتی‌اکسیدانی پرتقال به دلیل وجود وبتامین ث در این میوه 
می‌باشد (۷). بنابراین همه ارقام مورد بررسی از کیفیت بالای آبمیوه از 
لحاظ ارزش غذایی به دلیل فعالیت آنتی اکسیدانی بالا (>۶۴ درصد) 
برخوردار بودند و در بین آنها ارقام هاملین» محلی تاراکو و فراست 
ناول از ارزش غذایی بالاتری برخوردار بودند. 


سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پر تقال ... 
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شکل ۱- مقدار ویتامین ث آبمیوه در ارقام مختلف پرتقال پیوند شده روی پایه نارنج 
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شکل ۲- فعالیت آنتی‌اکسیدانی آبمیوه در ارقام مختلف پرتقال پیوند دشه روی پایه نارنج 
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بررسی رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی در آبمیوه 
بین مقدار کلروفیل کل و کاروتنوئید موجود در آبمیوه رابطه مثبت 


داشت. کمترین مقدار کلروفیل ۵» 0 و کلروفیل کل در رقم والنسیا 
مراکشی مشاهده گردید (جدول ه۵) که از نظر مقدار کاروتنوئید نیز در 
پائین‌ترین گروه آماری قرار داشت به علاوه پوست میوه در این رقم 


سبزتر از سایر ارقام بود (شکل ۲). نتایج مقایسه میانگین‌ها نشان داد 


۴ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۵ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۰ 


که بین مقدار کلروفیل 2 و 0 آبمیوه همبستگی مثبت و معنی‌داری با 
بررسی بیشتر از کلروفیل ۵ و حدودا ۰/۶ برابر آن بود (جدول ع). در 
بین ارقام مورد بررسی مقدار کاروتنوئید آبمیوه از ۰-۱۳۶ تا ۰۱۳۴۶ 
میلی گرم بر گرم وزن تر متغییر بود و بیشترین مقدار آن متعلق به رقم 
خرم‌آبادی بود که به ترتیب ۷۹ و ۸۶ درصد کاروتنوئید آبمیوه بیشتری 
نسبت به ارقام والنسیا مراکشی و موربلد داشت. رقم خرم‌آبادی از نظر 


مقدارکاروتنوئید پوست نیز در بالاترین گروه آماری قرار داشت. سیدی 
مثبت معنی‌داری با کلروفیل ۵ 9 و کل داشت. همچنین این محققان 
بیان کردند که ارقام مختلف نارنگی اختلاف معنی‌داری از نظر 
رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی آبمیوه با یکدیگر داشتند و این 


جدول ۵- تجزیه واریانس تاثیر رقم و بلوک بر رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی آبمیوه پر تقال 
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#۶ معنی‌داری در سطح احتمال یک درصد و 05: عدم معنی‌داری را نشان می‌دهد. 
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جدول ۶- مقایسه میانگین رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی آبمیوه ده رقم پرتقال 
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میانگین‌های دارای حروف مشابه تفاوت معنی‌داری در سطح احتمال ۵ درصد ندارند. 
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سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پرتقال ... ۵۱۵ 


بررسی رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی در پوست 
میوه 

بیشترین مقدار کلروفیل ۵ و کل» نسبت کلروفیل/کاروتنوئید و 
کلروفیل پوست /کلروفیل آبمیوه مربوط به رقم والنسیا مراکشی بود 
(جدول ۸). همانطور که در شکل ۳ نیز مشاهده می‌گردد رقم والنسیا 
مراکشی رنگ پوست میوه سبزتری نسبت به سایر ارقام دارد که با 
بلوغ خارجی میوه و همچنین بلوغ فیزیولوژیکی میوه (155/1۸) 
همخوانی دارد که کمترین مقدار را در بین ارقام مورد بررسی داشتند 
(جدول ۴). بنابراین این رقم نسبت به سایر ارقام دیررس‌تر می‌باشد. بر 
طبق نتایج ایگلسیس و همکاران (۲۸) بلوغ خارجی میوه مرکبات به 
تبدیل کلروپلاست به کروموپلاست و تخریب تصاعدی کاروتنوئیدها 
بستگی دارد و در نهایت سبب تغییر رنگ پوست از سبز به نارنجی 
می‌شود. تغییر رنگ پوست میوه مرکبات در زمان بلوغ فیزیولوژیکی به 
دلیل کاهش میزان کلروفیل و افزايش غلظت کاروتنوئید اتفاق می‌افتد 
(۱۷). به طور کلی نتایج این داده‌ها نشان داد که در منطقه چیرفت 
اواسط آذرماه زمان خوبی برای برداست پرتقال والنسیای مراکشی 
نمی‌باشد و این رقم بایستی مدت زمان بیشتری را نسبت به سایر 
ارقام مورد بررسی جهت شکست رنگیزه‌های کلروفیل و افزایش بلوغ 
خارجی بر روی درخت سپری کند. طبق ننایج (جدول *) بیشترین 
مقدار کاروتنوئید پوست در رقم‌های ایتالیایی و خرم‌آبادی مشاهده 
گردید که تفاوت معنی‌داری با سایر ارقام داشتند. شکست رنگ در 
میوه مرکبات و ظهور رنگیزه‌های کاروتنوئیدی از نشانه‌های بلوغ 
خارجی در مرکبات است بنابراین این دو رقم از نظر بلوغ خارجی 
زودرس‌تر از سایر ارقام می‌باشند. بین مقدار کلروفیل ۵ و 0 موجود در 


پوست میوه همبستگی مثبت معنی‌داری با ضریب ۰/۸۶۶ مشاهده شد 
(جدول *). بین مقدار کاروتنوئید موجود در پوست میوه با کلروفیل ۸ 
و کل نیز همبستگی مثبت معنی‌داری در سطح احتمال یک درصد 
مشاهده شد و ضریب همبستگی بین کاروتنوئید و کلروفیل کل در 
پوست میوه ۰/۹۶۵ بود. مقدار کاروتنوئید پوست از ۵/۲۶ تا ۳۲/۹۹ 
برابر کاروتنوئید آبمیوه متغیر بود و بیشترین مقدار آن در رقم موربلد 
مشاهده گردید که دلیل آن پایین بودن مقدار کاروتنوئید آبمیوه در این 
رقم می‌باشد. هارووبتز و جنتیلی نیز گزارش کردند که مقدار رنگیزه- 
های کاروتنوئیدی در بخش آلبدو و فلاودو پوست میوه بیشتر از آب 
میوه است (۲۶). با اینکه رقم والنسیای مراکشی از کمترین مقدار 
کاروتنوئید آبمیوه برخوردار بود و بلوغ خارجی کمتری به دلیل مقدار 
کلروفیل بیشتر و رنگ پوست سبزتری نسبت به سایر ارقام داشت از 
نظر مقدار کاروتنوئید پوست اختلاف معنی‌دار آماری با سایر ارقام به 
جز رقم تامسون ناول نداشت که نشان دهنده وجود رنگیزه‌های 
کاروتنوئیدی بالا در اين رقم است که به صورت مغلوب نسبت به 
رنگیزه‌های کلروفیلی قرار دارند و در صورت زوال کلروفیل ظاهر 
خواهند شد. نتایج این آزمایش با نتایج فتاحی مقدم و همکاران 
همخوانی دارد که در ارزی‌ابی خصوصیات فیزیکوشیمیایی و 
آنتی اکسیدانی پوست برخی ارقام تجاری مرکبات بیان کردند غلظت 
کاروتنوئید در دامنه‌ی ۰/۱۲-۰/۸۴ و کلروفیل در دامنه ۰/۸۷-۳/۵ 
میلی‌گرم در گرم متغییر بود (۱۵). کاروتنوئید و کلروفیل و اغلب 
ترکیبات رنگدانه‌ای از اهمیت زیادی برخوردار هستند و عامل افزايش 
مقاومت سلول‌ها در برابر پیری از طریق خنشی سازی رادیکال‌های 
اکسیژن می‌باشند (۲۲). 


جدول ۷- تجزیه واریانس تاثیر رقم و بلوک بر رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی پوست میوه پر تقال 
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#۶ معنی‌داری در سطح احتمال یک درصد و 05: عدم معنی‌داری را نشان می‌دهد. 
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۶ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۲۵ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۰ 


جدول ۸- مقایسه میانگین رنگیزه‌های کلروفیلی و کاروتنوئیدی پوست میوه ده رقم پرتقال روی پایه نارنج 
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ترازز۱۳ 1-1306 ۱۳۳ 21600 16046 1 ۹01 0۳ 9906 0۳ تاراکو120600 
1-1130 1-1006 13360 ۰33 0۳ 1.6 091320 390«( مارس ارلی ۳۵717 وت1۷]2 
23991( 23990( ۱۳۱ 12106 1336060 0029161 ۳20۰ فراست ناول ۱۲0۷61 ۳۲05۲ 
1-130 39363«( 136 1 ۰1300«( 3306 1 0.66061 396 0۳ محل ی 1.0021 
92200 2-2-1430 22 2662 1-160 19100 362 ایتالیایی 2112[ 
1-1900 0 2 1332 1200 20 1-560 2-30 خرم‌آبادی طهن۸۵020 هط 
9900 0۳ 160 1 316 1 0۳29030 204 1.2060 39300 0 هاملین ۲1270110 
9370 130 1 12306 3336«( 900 1 ۱۳۹ 0۳3 موربل 1۷۲0:0610 
2-2 62 19300 2-20 23562 2-62 2932 والنسیا مراکشی۷۵۱6001۸ 1۷۲0/0 


میانگین‌های دارای حروف مشابه تفاوت معنی‌داری در سطح احتمال ۵ درصد ندارند. 
۰> 21 عمصععن اصهم‌تلنصمتعجمه مهو ماع مصصهی ص۳1 عصعع]۷] 
0 :02۳0 مه لهاما [ارطممتمل) :۲ آظ بااوطاممملصن تن 


جدول -٩‏ ضریب همبستگی بین شاخص طعم و کلروفیل و کاروتنویند پوست موه ارقام مختلف پرتقال 
جروتاان 6 موه )مهن صا آممصر ان کاصم‌صرعان 10مصهامترصی 0ص ۱ وطامرم رما اه اصعمت‌لهی صمتاهاهنم -9 12016 


۳ 2۳ موم ۶ ۹ ۹ ۹ ۹ رنکیزه‌های کلروفیلی و 
کلروفیل/ کاروتنوئید کاروتنوئید کلروفیل کل کلروفیل 0« کلروفیل کروفیل: وی 
مه 0 620 01 طلد اه 010 د1 رونونیدی 
کاصمصصعنس 0تمصمامبی 0صو اایطاممملت 
1 کلروفیل ۸ 
012 
1 0662 کلروفیل 9 
ال 
1 0506 و0 کروثیان 9/9 
وال ل) 
1 0769 0922 *#حوو0 کلروفیل کل 
9 
1 029 ورین ووتن .. «توو0 کاروتتو 
20 
1 0723 0 *-0112 0۳ **0965 کلروفیل | کاروتتوئید 
0۱0۵ 


#: معنی‌داری در سطح احتمال یک درصد و 05 عدم معنی‌داری 
۰ ,620 نع زو- مه 4ص راع1۵۷ اتلزطدمامنم 1۵۵۴ 26 )صهمزگنصعزه  :‏ 0مح ۴ 
0 :0270 20 بلقام اایطاممترملص :۲ اه بلاوداممتملمت تل) 


سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پر تقال ... 


۸20۱۷ 


و جه ه 5 


۰ 5 9 


شکل ۳- در ردیف بالا از راست به چپ به ترتیب تصاویر متعلق به ارقام تامسون ناول تاراکو مارس ارلی. فراست ناول و محلی 
و در ردیف پائین از راست به چپ به ترتیب تصاویر متعلق به ارقام ایتالیایی خرم آبادی هاملین. موربلد و والنسیا مراکشی می‌باشند. 
۱۵۲۵ عمط 20 ۱21۳0۵660 وزا۲ه۲ ها بلع۱۵۲ ۳۲۵5۲ واق‌منا 6۵ ماه رتفد 6۵ )۱6 ص۳0 ععحصا مطا ۳۵۲ رما ماع ج -3 ماهز۲ 


0 10۱۰۵۱۱۵۱0201 مافاط رهام م۱۷ رهت‌جهاه ۷ موم ما عصماهه )هن م) )۱6۲ م۳ عهحصا مط) ۳0 جصرماان0نا عمط رز مضه مها 
۰ 2112]] 


نتیجه گیری 

نتایج حاصل از این پژوهش نشان داد که ده رقم پرتقال مورد 
مطالعه از نظر ترکیبات بیوشیمیایی و ویژگی‌های ظاهری میوه 
اعفلاف مت دازی با هم دافشن. ارقام تانسون تال -فراست سایل و 
ایتالیایی به دلیل داشتن میوه‌های درشت‌تر با ظاهر جذاب‌تر و تعداد 
بذر کمتر جهت مصارف تازه‌خوری و رومیزی مناسب‌تر بودند. همه 
ارقام مورد بررسی در مرحله بلوغ فیزیولوژیکی قرار داشتند و به دلیل 
شاخص تکنولوژی بالا جهت آبگیری مناسب بودند و به دلیل ویتامین 
ث و ظرفیت آنتی‌اکسیدانی بالا نیز از ارزش غذایی بالایی برخوردار 
بودند. در بین آنها ارقام موربلد والنسیا مراکشی» فراست ناول و مارس 
ارلی به دلیل ویتامين ث بیشتر و ارقام هاملین» محلی, تاراکو و فراست 
ناول به دلیل ظرفیت آنتی‌اکسیدانی بیشتر از ارزش غذایی بیشتری 
داشتند. رقم خرم‌آبادی به دلیل داشتن رنگیزه‌های کاروتنوئیدی بالاتر 


منابع 


در آبمیوه و پوست علاوه بر ارزش غذایی بیشتر از نظر رنگ نیز برای 
مصرف کننده جذاب خواهد بود. در مجموع هر چند بیشتر ارقام مورد 
بررسی از ارزش تازه خوری و ارزش تغذیه‌آی بالایی برخوردار بودند 
اما در بین آنها رقم فراست ناول با توجه به اينکه از نظر مقدار ویتامين 
ث» ظرفیت آنتی‌اکسیدانی. شاخص تکنولوژی و ویژگی‌های ظاهری 
در گروه‌های آماری بالاتر و از نظر تعداد بذر در گروه آماری پایین‌تر 
قرار داشت به عنوان بهترین رقم انتخاب شد. 


سپاسگزاری 


نویسندگان از همکاری مدیریت مرکز تحقیقات شسهید مقبلی 
جیرفت و کهنوج جهت در اختیار قرار دادن میوه ارقام مورد آزمایش 
کمال قدردانی را دارند. 


4 مافتماطم هه بقلناموظ .هتاهتان تا میات ۵ ممتاهع0ا1۳۷6۵ م1 .2016 .۱۲ همع ۱۷۲20 مج ره 02اه ...1 
725-۰ :(64)03 وتفصمصبارظ مصهتام0ع۷ معبولیهمز ارو یه تمه فتاهااوه تما ماع .عصتععه 

۰ 1202 200 ر.ل.گ ۵۵)۵۲-۳۵۲۵2ظ .۲ ۳۱۵۲۵۵0062 ,۷ ۳۵۲۳۵۵۲۲ رما 662ی)-2م0 ار ر.ر).۱۷۲ ۳]640062 باهش .2 
۰ :(10)1 2021 ۳۲۵۵05 ,)1۱6665 آهزمممصصومی از فصمحصم طفتصومگ ۵۶ ومتمصه‌نه۲ ونلقن0۵ .2020 

۵۵ 1۱6 و۵ ممصم 1ص علمماف0م .2003 بظ وماصمیا ۱۷۱2۲162-۳ هه وت وزموع]۱۷ رب۱۷ صقناط ,۷ 02عصا ب۷ تامهم .3 
554-8۰ :7804 «عمامصطمع)ماظ مه معممتمه آمسهاممتانم۲۱ ۵۲ لمصتاوژ .عممویه ]مع7و ماها۱۱2۷۵ ما مه مععلممتها فصلز ۵۶ 

بط20۷ طم وع0م8ا۲۵0 فتااته اصعع]ن ۵۲ ۳۲۲6۵۲5 .2011 ,1۷۲ ۸۵۱-20۲1 20 ویک تلتجوتاظطاه ریک عهاو۷۵ یه تصوم۲ لخ .4 
563-۰ :903 نت۲۱۵ عامه .صحصن) صز معصعره صتلصصها۴ ۵۶ ممتاهاناصحع مه باتلهتان رلامزر 


۸ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی). جلد ۰۳۵ شماره ۴. زمستان ۱۴۰۰ 


معط 60 ق۲0۵)8)۵01 فناااه مصطمو ۵ عمصهاولوع؟ عط گم ۳۳۷۵/۵۵/10۵ .2009 ۱۷۲۰ ۲۵۱01۷۱۷۵۲ 0ص رنه هنماخ ریک کنامم22 خر 
289-7۰ :(1)3 0۱۲21[ ممتاع۱۵)6ظ مصقاظ م۵۲01 فعق۲ ص1 رقصهتامصهم‌تصصهی فیااناطم‌مع۱ ۰.۲۱۱۷ رمماقحصمط فتاه 

ممتامص ص۱15 .عمتامنن۷2 عبات اصمعاتل ما فصنامم‌طمم 102011۷۵ظ .2008 هر 0[محصفوظ 240 ریق ۱۷60182 بیه مصقت 
377-۰ :21 ۸2۱۷۹18 4صه ممتاتومم‌جصمن ۳۱۵۵0 0۶ تاه .عونت عصمعصه 

۲ 021۵10۵16۲ 2 28 ممتقتتتقمه ت۳۳ .2009 ۱۷۲,۱۵ ومموصصهت 20 .فیط تطمتااو و.ت6).ظه فصتاته۷ رسب مامههاهه0 
316-۰ :(7)36404 اممحصمم صظ مک معبانه‌تته۸ ۲۵۵0 0۶ لمصتاهل ,2211ظ ما ویه ناه ععصهعم )99۷۵۵ ۵۶ متا86166 

لیام عطا ۶ تصماومی اجه .2020 ٩.‏ ویرک فصه رک 02۵20۳02 و2 2282002 ربا ۷2۵ ری 2277018 ره م02 
555-۰ :(193)2 دعوم اممحصعاظ 1۲26۵ [2منع1010ظ .وه تایه با منت فیامتته ۵۶ م۵6 0هه 

۶ ۲۲۵۵۵۲۵66 ۳۹۱621 ۵۶ مموننهم‌مصمن مه صمتنهصلصمام1۳ .2010 ٩۰‏ منصنلدو مه رخ عتامم‌طمافم0مطک ره ۲۱2۸0۷2۲ 
8 .1-5 ۱۷۱602220 مه تمصتطه]۱۷ آهعنهانم‌تبهه ۵۶ ووه‌نهومی طا6 رصق ۵۶ طاتواظ معط مد فهت انیت مهن 199۵ 
(۲5120ع۳ 


منمعمععاصا مضه لمامتته ۷ .2005 .۱۷۲.۲ ]متصخه صرح ر.ظ کاس ررظ مامتان ین هه ۷ جهن رتم۷۲2 منامتناطانا ۰ 


0 ۳۲۵۵0 معناانه‌تبهه گم تمصم! همه مهم‌مممم ۱۷۲60۲ معط هم فبته صا فتصموم. اصمتتانهممتمظ مم . ممصم 101 
2140-5۰ :53 #«تافتصعفط 


صتصواا که صمفتنهم‌جومی هه مصتساوجع]۱۷ .2004 با مملصامه0) مه یلق عطمصتصتمعوم رم طملهمصصنطه:طا .. 


650-۰ :(901 «اوتصصمطه ۵۶ تمصدمل مهتم .امزنه۷ ۵۷۵ ۵۶ ممتامی0 ماه ءعاتحاظ دباته طا تصعتصمم 


-طونط مه صمناهعت) ها عاتحظ مات ما صماجمع ب) متصصماز 0۴ مموتنهم‌صصمن) .2017 هر مصلمه م24 ریک 2۷۵ صتاح۲ .. 


726-۰ :(24)2 میاه[ )62و۴۵ ۲۵00 لهعمت)هصعام1 .و0مط)عصه رنناطاظ) مدع مامصمصده متناونا ممصمم‌مگهم 


۰ یتمعن ۵۶ وتلهین تاظ مطا مه تمدری تصهنمنامه مطا عصتمتصتامن0 ,2011 .۲ صهع‌مطعم۷ تطماام . 


(00۳۲۵00100) 0ص «ع1010وظ) ممصرمزمه )1ب امامت عمط ۵۶ ۲۱6۱0 معط ما فروعظ۱ (نایطاظ) ماماهوعنل [۲(۵۵]۵1۲۵ 
(۳۵:۶2 ج1) .مقاتنن 01 


1 0۴ مطلآمهم مه عصتلهتو رعمه0۵1٩‏ روصتاوع۷ 2 ۲0۲ فمصتامتنان :2005 ۷۲۰ رو طنطمه۴۲ 20 ر.ل صمل‌مطعم۱ تطماام . 


2 .۱۷۵22۲027۵0 رتیه رقوعزظ صمتهلصه۱۷]22 گه ممتاهمنصمعنن احتنطانه‌زبه۸ -24ط11 ۵۶ وعمز رم ممتفصماب هبوخ 
(۲5120ع۳ 

۶ طمتاهت ۳۲۷۵ .2011 ۱۱۰ تحاوطلوظ 0صه وب 20[مصصدم‌عهطان ریک تطتامام۲ .لا تلطع00 نها ریگ صهل‌مطوم تطمتاه۲ 
۶ تمصام[ .وممع۵؟ فتاه آهلهتمصصصم )صمعن ۵۶ آوععم مطا ۵۶ انامه )صمتدمتاصه مه فمتاهممم لهمنصه‌ط۵0ع1وردام 
(صهلوع۴ 12) .211-217 :(25)2 (۰16088010217 200 وعممماعو هه وعممزمو معتلنهتا ۲۱0۲ 

بلهعلدرط ج۵ معل‌ماه0۵ 1۷ 0۴ 611601 186 ,2017 ٩.‏ تصمل۱2 مصه راو تصمعمطع0هرهو رل صهل‌مطوم]۱۷ نطهنه۳ 
کصقاط ۶ه اهصتاه[ .ععمهاه مصتصهمن: متس -صلیل‌صه] ۱۷ عمط ه عاتباظ موه ۷ ۵۶ متاوتنم)مهتقطه لهعتصعطه 4ص لهمتصهطه2۵ظ 
(۳6:۵120 12) ,109-123 :(2402 صمتاعنال۲۵ظ 

لوعتصعمص-ممزوطط ‏ تیار ۵۶ ممتامتلم۷ظ .2018 بکا ‏ رها مه رگ تصهعمطت 967۵0 رل صهل‌مطع۵ نطهاه۳ 
۰ ۳۵۱۵۱۵۵0 ۳۳۱۵6()) صتطقطاه مصح طونم ۵ ات۵ کت صتطفنملظ مصتیهل‌صها هل که ومتاوتهاممهل 
76-۰ :(40)4 (متانه‌تجوض ۵۶ فتاه متاصمه8) ممتامنال۳۵:ظ ۳۱296 مط 1 ,وم مصتاوع م۲۱ امممزنا ممتننز رطف 
66121 و1) 

فعاصاماعع۷6 طا 20105 06۳0۲۵۵800۴۵16 صرح مدصاعممو2 ۵۶ ممتنهمتصعاعل دنامعصمانامصنه .2010 بر 2مصتایه]۱۷ مضه ر.ل ۴۵8۵1 
,340-4 :(12701 #«تادتصعطت ۴۱000 .واعطمامدام0ا6۵0 وفه۷-صهم4صه 1 طاا دهع ماممهمعهن 4ذیا110 وه دعب هه 
کوع ۱۳۷۵۲۵۹۱ صماندن :صقاتیان بصفی طا ممتاعب تایه فحصاتی .2010 ۰ حصهل‌هطعم]۷ نطم))۳۲2 هه ریک نصا مقدان تطتا۴0)0 
۰ 601008 1۳0[ 

تطففک .رفساتن -صه۲۳ -عناات) صفتا طا ملاع لته وله 001ظ .2016 .۲ مصهلمطوم]۷ تطمتاه۳ 204 مات 022 نیما۲۵ 
۰ ات۳۲0 صهاتیان ۵۶ بالوهتر 

۵ :۱۱16۵ز عمصهعه ۷۵168612 صم22ظ ۵۶ ممتاتومم‌جمع 10مصمامتهم 0۲ز۷۸ :2005 0.۷۰ 9۱۷۱۵5 20 .1 .ل.ل مصهت) 
899۰ :38 ۵20081 )18 جمتهعوم۴؟ ۳۲۵۵0 .]۲۱۳ رها ممتاهتاهدتان 0هه 

۵6۵ ۹۷9۷۵۵۲ 168 0 الق لهمنصمطم1ه مصصمو ۵۶ مموتنهم‌مهمن) .2017 ۸۲۰ ۱۷۲۵۲۵0۲ هه ری تصه‌عهطان رطف تصعفقطات 
موم ممممه۹ ل2م1ع1010ظ مصه ۷۱۵062 ۵۶ لمصتاهژ .عمصميم صقع2مصما ما ومع دنه (وتعهه مات) 
.1-۰ :(1)1 

۷ ۲۱2۵۸ و1 ممتصتم۵) بصعت امعم عصنصه‌1۱۵ مفصا فاطمنفصد ۷۱۵10 فاصمناهد هصلصهض۲1۵ ۲۳۵۲۲ .2007 .1.1 تعمصصهامنی 
283-۰ :(1003 

979-۰ :24 طمتقعوی؟ ملصمعوه۲2 1 .)هام0 ات۲۳۱ 10۲ عصنلع۳6ظ .2011 .[.ظ تاعفاظ هه .ما فعلصعز 

فعوصقط لهمنصمطهم1ه هه مهم ۵۲۵۵و هه متنااجوم‌صه] 0۶ ۳۴۲6۵۲ .2014 بخ زبهطاصجهای مه رب ۷۱۵۲۵ رب تصه0مصص۴۱2 
68 )۳۱۵۲ ۵۶ تمصتامژ .رمعمال .باه واعونعورای عیت) ]تا عمصوعه ۵1۵۵0 عم ۵۶ باتلدتان اوع۷ مدوم هه 
(۳6:120 10) ,252-259 :(2602 

یک ,۷۲ رفن۷۵10 200 .ظ .۲ رسقطی .و ررعهآ نم .عاته ۵ اممتاتاوومی ۳۱۵۷۵0۵۵105 1977۰ .ظ 0۵۵111 200 وب1.۱۷ ۲۱۵۲۵۷۷12 
397-۰ :1 186 مصمن احاباظ ۸۷1 :وتا رن ۷۷۵۵۱۵۵۲۵ «ع10مصطاعع]" صرح عمصمزمو فناتن .(:608) 

ی 1180 و.ل) 1۱2-5۷۵۲0 رب 2۵۵ ریت ۴05 رها روا رل وعزما۲-ممممصامن رب و۵عم) ر.ل. فقلوماع[ 
۲۱۵۸۱۶ 0۶ امصنتامل ممتاتمهرظ .عصتاتاظ ماوت گه رعمامل۳۹ظ .2007 ۱۷۲۰ و1210 2 ری.۳ 12060 ویک صملات:۱۷۲0 
333-۰ :(19)4 

هل ماه عطا مج ) متا رامصمطمنامم گه صمتوم فمطا دم مهدتماو 0۶۴ ۳۲۲6۵۲ .2006 ,۷۲ ۱۷۵16601۵ 0ص2 ریک 1822 
.313-۰ :20 16و لمع مه ممت)تومم‌جمت ۳۵۵0 ۵۶ لمصتا0آ .تیار مهصوته گه 2011۷1 

۰ ۲۵۲0101 .24600 فانا۲۳ فسات ۵۲ داصعمن‌تاعوم [2عتصعط 1 ,1970 ۰۲۷۰ظ »ع1صقطن .۲.۳۲ ۵110۲0 
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سیدی و همکاران. بررسی ارزش غذایی و کیفیت ظاهری میوه ده رقم پر تقال . 


۶ ممنامنا0مج مجح اصمجممز۱۳۵۷6 .2016 .ل مصنحفاوظ مضه ر.۷۰1 تومادظ .۲ 162۳ ر.م.نا تاوملوظ یو مامکز 
۰ 116 ] مه ۱۱2۵1 ۵۶۱۵۵05 تمصیدامل ,قامعم ممصهره مه متهامم ۳16 (وعتام۵ع) فعاعقصو فیامت)تا بط 

,۱1۹6۷16۲ 0۶ )صتمصا مه فقعرظ منممدمه .(رصمتاهناه۱۱ مه برع10مصطمع]. ررعما10ظ) )تب وتات .2008 ۱۷۲,8۰ ص202[ 
126-6۰ ۲0 ۷0۲۱ ۱6۷۷[ 

ص ۷۵006 .عمصهءمصمممرمزه متامطصوومامطم که فاصمصوزظ :و10مصمامعه 4ص فلاوطممتملص .1987 ,۲۸ تعاهطاهماطم1 [ 
350-۰ :148 ۴۱۵2۱۷۴۵۵۱۵۵۷ 

۲ /۲۲۵۱ 0۶ ]تهاو 0۴ ط200ع 1۳۷6۵۱ .2016 بخ تطمطهتمع‌صفک تهفه مهد .لا نهد نطمه‌اطله ر.ل طع0‌صف! م۴ 02۷1ظ۱۷]2 
موه فتاه مه ۱۷۲۱۷۵۵۵۷۵ 0صه عصهعه عمط صمفعصمط 1 ۵۶ اتف لمهتمصصصرمی هه لمعلوماملورودام رعصتلهع:ه 
۰ )۳۱0۲0۱ 0۶ ووهتمممن مهتم 9اه ده گه مصتاهءمطو مصه صتقام روالنطام0] طاً هصق 

۲ ۶ 00۱۷۵11۷ )۲۳1 مجح )0۵۵ اصفاظ وم عامم0)90م 0۴ ۳۲۲6۵۲ .2018 ,۲.1 مها 4ص ر.و.ظ تطومل ر.ظ عدسطوعصه‌توظ 
قععع0 نامه هه وماماهامم۱ آصمیت ۵۶ تمصمل تمطمتامصماص .(رملقاً متمصمله ۷ .۷۵۲ وهای کات معصمر 
1685-9۰ :(7)4 

صمتانزه رم وعمتیاز وف که اتمه اصملنمتاصه مج صمتاهملهامجتقص لمممتاندمم‌جصم م1 ,2003 کل ماصهععع)۳۸۵0 
681-7۰ :(37)6 موم ۴۵01621 ۳۲۵۵ .۷۵۲۵165 0۲۵8826 9۷97۵۵۲ 

لممتصمطهممو ردام ۵۶ جمفتتدم‌جصرمن .2015 ۱۷۲ تصصداه مه رل صهل‌همطوم۱۷ تطفاه۲ رایمه علممطها نطعع0ه .9۰۷ عتصصیوظ 
م0۵6۵ 220 ممنباز ۶0۲ ممتاقناادنه تتقطا - ومتام۷21 انس مات عنام ۵ مامه‌ممم‌مومی 1۵200۵ له ادها م22 
(صهتونع۴ 18) .21-32 :(1201 مملاتتاه ۲ 200 ۰160080102۷ ۲۱۵۵8 .صمتم 0۳۵0 

۶ ما0۵ )صهندم1اصه 4صح لهمتصمطم‌مزه بلهعلعمامطممصظ مصرمو گم ممتهن(۲۷۵ .2019 5۰ عناممتتجطوه م24 ره 5۵۵0 
1-۰ :(402 ۵96۵۲00 )۲۳۵۱ .هنن صتیهل‌صقوهر مصرمو 

,1صصصحومهه .۵۷ رما کاعارعتای کات)) 26ه0۳2 ٩۱۷6۵۲‏ طاً پرتتای اصعصصعمعمصممط صمل ۱۲ :2018 9۰ عقعصم1 هه ریق.ظ تهاتق‌ال 
2217-1۰ :(702 «ادنممطلم) بط مه «ومصرعمعمصتقطظ ۵ تمصتتاه[ 

فص انمدوری )صدلنرمتاصه ۵ مموتنهم‌مهم .2007 0 عهحامطرمق مه .1 9۱220۵ ببظ 50880۷۵ رین ات22 ربنم مممزت 
۰ .9 فعلام۴ مضه ر.ظ «مصاتط/۷ 839-884 :(103)3 «رمادتصعط ۲۵0۵0 .واععم تب صتماته ۵۶ الملدمامان 
۰ کمحصمط ۲ نمونا .م11 .ممت)تابااظ فص مم) هل 

۰ 0۳8220106 تعطاه مه 200 مدهاعمع8ه تصمتاتنت0وهاه حما ۵۶ وتمم‌صهطصرظ ,2004 0۰ ۳۱۵۵۲۵۶ مه رم امناصه]۱۷ ر.ظ تمطم‌نام 1 
403-۰ :(74)6 طمتعععمع ممتاتتان 0ص صتصصماز بو تمصتامژ اقطمتامصه] 1 

.6 50۱2۵ 06 01۱۷۵1۲۵ منامتصه۱ا۲ رما لهتقممم و 2600و ر.ل فعتهمو مفطمه]۱ ریت ومصنالا ر.ظ ۸2۲60102 و.۲ 6101۲2[ 
۵ 200 ,.۳ 20105 ومل ]۳:6 ویک 07۷۵۲2 ,.ظ.ظ موف مصتیتا ر.ظ تعوهعممم]۷ ر.ل 0صعومع عل ۱۷۱۱۵12 12060" 
امصمتاتت یه مه رلهءتصمصلمملد ردام ررتمعمعه ۵۶ ممتامتلهظ نهر ععصععم _ ما موم ععصهعه ۵۶ ممتاتل0خ.. .2020 .12 
.1670-14 :25 ۷۱۵16۵۱۷165 .)مه 

ملق ۱۷۵1۵۵01۵ ۵ )1001۵۵0 فتاه ]0 6116005 10 .2008 ۳۰ ۷1۱۱0۲2 220 وید تموماننمههنا ری مفلمفاموفک بت 10۵۲ 
-4441 ,(7)24 «ومامصطعام1ظ گه تفصصیامل متخ .عاصعصصعاه )صمتتانه کصقام عصصمو 10۲ فموصهته ۲۷21۵8012 ۲۵0 14006 هه 
4۰( 

فسات تعالقصصه ما ولهع۱ تمطاهع ماماه۲۵ ۱۲۵2 .همع ,2020) .[۸ناونا] متنهلنه‌تهض ۵۶ امممصتومونا ومتهاه 60ات۲ 
183460/01۷0۲ 00/2۳160169 :22و۱۵ ۳۵۹۰/۱۷۱۸ رم 0ع متام .۱۷۲۵۶۵۵۵۵ 4ص ناظ مطا رامع ملت2حفرظ ظا ومرمتم 
/00- 200 - 006-01۲ -)0 ۱زع 01۲22116 -0۲005-10- 0-93021161-015 -62)061-16206 ۲۵16-۷۷ 

فساته ۵۶ طتمدوره امه تمتامه 20 مامعممم‌مم ممتبال .2008 ۰[ تطاق 200 و.۷ ۱۷۲۵ ویک ۷۵۵ و. عمط .لا تالا ر.ت) 2۱ 
545-۰ :106 «اع نع ۲۵۵۵ بصن صد هه ومتامنه۷ 

مج ماطاهعتصتاصه فه آمع (عاعهرعی وب۳2)) معصدته 0۴ عون 16 .2017 ۳۱۰ عمط م2 ر.ظ تلقادزن1 ریک 1 میک ۷۲۵۲۵ 
7۰ :(9)3 6168669 ۸۵۵۱60 24 ل2)ممصصهل‌صیظ گم اهصتاه[ .عاصم‌عه )هه رم-تاصه 


2۹ 


30. 
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45. 


نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی) منک امسلها۲۱0 ۵۶ لمصسه[ 
جلد ۳۵. شماره ۴ زمستان ۱۴۰۰ ص, ۵۰۷-۵۲۰ 507-0 ۳۰ ,2022 ۱۷/906۲ ,0,4 ,35 ۷7۵۰ 
شاپا: ۴۷۳۰ - ۲۰۰۸ اند 0 - 2008 :135۷ 


۵ ۱۵ 0 0۵۵۲ ۲۲۵۱۲ مه )0۳2۵ اماومامصوظ 0 ۲۱۲۵۱۷۵۵ 
( 1۳۵7۱1110111۱ /۷/۳۲)) 0۳۵0۵۵ ا0 0 مهن (وو1۱۵؟ 01۳۳5) 


022063 مصطم ۱۲۰ - )موز .7 - 0و5 ۸ 
24-06-00 :16061۷60 
15-05-01 :66060 


۶ دنهدن 1۳6 .عماممج ماه ۷۷۵۲۱۵ عظ) صا اتب 0مصصناعومی زام۳۷1 ]دمص 00ععو مصا مج فعمصه:۵ :ممتام00 1۱۸0۲۵ 
۷ 200 0186280 ۵۶ معصعوصاه 20 ما۵ بط ب126۵٩‏ تب مطا ۵۶ معصهتههم20 عمط مه من عمط فلصعوعل مات فتاه 
عمجم ۰106 .قصصمته تب صرح وومصووعا0ععو رفصتصهاز ,۲۵۵0 0۶ فومصطم1 رتمتقل مطا مه مفله 90 رععقصصه0 عمهناه 
,1210000 م۱2۷۵ ممفحطمط11) ومتامزت۷2 موصوته مها مه مم۵ه ومممممم]ن ۱0۵110201۷70و0 تب مطا 0ماهعناوع۷ 1 تاه 
هم 24 (همم2۱۵ ۷ م۱۷۲۵ 0صه ۱۷۲۵۲۵۵۱0 یلها رصهتلهطه حصه‌مطک رصهتلهاز رلقهما بله۵0۷ ۲۲۵۹۲ ,لته وته]۷( 
0 لافطا دمص مه تاو فطع که حصتح 1 مصمتوعم: ]11101 فطا ظا بکله‌ما8ا۲00 ععصدته عنا۵و 
۶ فعمتاتلجم ملفصتالن ما کمماما۲00 عقوت عنام مط) هن فهتالناه ممصوتم جمه ۵۶ میاله لمصم)تتابه هه وعتادتهما هه 
اصملتماصه طا عحبتاانه طممع گه مفمتتااطدممه عطا معتصعاع رمعلظ .عصلووهعمنم هه ومویا طفع 10۲ رطملعع1 ]11701 
0 1000 مطا ما ۲۵96210 مه فتاه عفقطا ۵۶ فمتاه0۵ع0 معط عملمهص1 ما موجه اصملترمتاصه 24 صماجمع 
۰ 1621 021۱۵6۵۱ 


۵۵ ۳۱ معط ۶ ما۷ م۲ .عملوعه لماتعنل بط 0مصتصرماعل مه ]طعزه انار :عل۵ط۱۷۱۵0 20 واهته) ۱۷2 
کی جح طاعصعا رووعینطا مئاد متناعحمصه مه 8۵0 قه7 06۷71۵6 عناق مر 0.1 مظ1. .عماج مظ) عصزبمصظ رها 0مصتم)هاه 
کت عمط ۵۶ هه 4016نصه مه رم اهوم )179 م۷2 ۵0 2 مصئاه تس مطا ۵۶ ووعیامنطا مطا معناقچعصه 10 .تمامحطوال 
۵۵ 200 امن ۷/۵۵ ۵۵08و «طاعمط مج ملامط ۵۶ تعطامصتنه لهاها م1 مصصحظر هد ۲۵۵0۲060 و۷2 وومصیامنط) فلا 200 
0 ووهمط ععلناز 0 مع۵۵۲0۵0)2 مط) مصتاهآنهاقه اه 0متملنملوه وه ععه)۵9ع۵۲ ممثباز م1 .رعصاصصرناظ 5۵80 قج ۲۵۵0۲060 
مه ۷0۲۵2000 حصباتل0عمطا قصه رف‌تامه مامانتامه لام معط متیاعجممهر مع 0عفنا قه۳ 1811200018980 ل2ناصقم ۸ ,2285 
معط مق 0مصتقاهاه مه 1046 تمد ۵ رملصا ر1270 مط1. .اتمه صمتاعاتا مه ممیافععصهر هه 960 ۷7/28 2۵800 
۶ 6۳6۵۵)۵826 مطا صا ۱85 ۵۶ ممهامهعه مطا عصر امن رها 0متملنملهه قه7ه 46ص زج مامصطمع) 0ص ۲2۸0 155/1۸۵ 
2860 0مصتصعاع قهب عملناز که 20101 اصهلندمتاصه م1۳ .0مطامصد متامصوم1۵0 فص برها 0عتناقهمصه ۲) صتصصها1 ۷ عملناز 
مط عصتوی )همه ۱۷۵۲۵ رفصئله مضه وعمنیار ما فاصمصصمنم لاوطاممتملص . مه 10مصمامتمن. .0مط)عصهر 1۳۳۴۲ فطا 
معط حا معنوع0 »۵۱۵0 عاعاممومع ۲2۸00۲760 2 فج مصمل و۷28 کصمصصتومه م1 .0مطامعصه طمتاه)ممصعام تمصلمامصماطهعز] 
عون و0 ۱۷۵۲۵ فصعفو هه 5۵010۷۵۲۵ ف۸ه عصوتا 0مص۵0 ۷2۵ 242 معط ۶ه فلورورلممه 5۱20152 .عصمتاه)ن۵1ع۲ 
۱ 0۳0۵۵0111 0۶ 56۵ ]2 )5ع] عمصه: عامتاناه وصهع‌صیا<[ 

عمط 20 وتات صهناه۲ مج ۱۱۵۷ ]و۲۲۵ رلاه۱۵۷ ممعحطمط ۲ عقطا 0۷۵0و فآناوع: م۲ صمتععم‌عزا 0صه )1اعع1 
۶ ابا باصعا مه رمصصتام راطعزه تب ومتافتماممصههه ممصوتهمموو2 ۵۲ مها ما واتلمتن وومصطوعظ افوعطع‌نط 
۷ (۹10۱021021 00 عمط مد موم وتان الخ بعمامنلهه وفنوبتالنه صم مط ععمصصه رما ممقطه تا 20 رول‌عع8 
۵ عم صنصصها۷1 ۵۶۴ قمع م1 برع0صد برع مامصطعع] طهنط تتمطا مه عبال تاون لها ممتیار فطل عم ماطمانناه مع« 20 مههاه 
۵ ,۱۷۲۵۲0۵10 .9400 - 65 ۷2۲۵4 ولمدون اصهلن0متاصه ۵۶ مه فطا مصح عمتیاز لظ 100 تعم قح 109 - 57 
0 بن) صتحصماا۷ تمعن مه مب مبله۷ امطمتاتتانه عطونط مق فعبقانه اتف ها فصه ۱۵۷۵1 ]۳۲۲۵5 ,۷۲0۲۵۵6۵60( 
تعصونط 20 لته مهتلهمممصهممطک .مور مصهلت«متامه معط 0قط 2۷۵ اومع۳ 0ص 1270000 و1062 مطتله]۲ 
۰ 20 ومنبار ما واصمصرعتم 10مصمامتوم 

عومصح )09 رمنله7 لقومتاتمناه صرح ووممطوع طعتط 20 قنه تایه 0ع1بو مطا ۵۶ اومصظ رقعم۵ت۵ ۱ خمتعسمومن) 
0 1۳067 ومامصطهعا مدوم )صهلندمتاصه رن تمد ۵ اصتامصصح فطا عصیع0زفوم رته نان ۱۱۵۷۵1 ۲۶۵9۲ محصفط 
۶ فصصعها صا متامع لهعتاوتاهاو 10۳۷۵۲ عمط ها مه مضه ومبامتع «المف‌تاوتنهاه تمطونط مطا مد دعتافتتهامج هه ومصهتهم20۵ 
۰ 069 6 25 ۹601601060 ۷۷28 1۳96761016 ,۹6605 0۶ حاحناه 


6 طلصه/1 ۷ ,2010107 1102016 یحع4صا ۲۳۹1010 رلتمصمامی ,انامه )همتاخ 1۵۲۱۷۵۲۵۵۰ 


۹016066 نت۳۱0 ۵۶ اممانهمهن۱ رعصتمم‌متمدظ! آمتمانمت :۳۱۵ م9.ظ 4ع)02ه0۳) مضه ۲۲۵۴۵990۲ اصهاوتوو۸ -2 20 1 
۰ ,1۲۵1 ,]11101 ,11۳0 ۵۶ «انونه۲ب نصا ,اه‌هد ۵۶ وانمح۲ 

(1.ع۵]گ0 از ۵) ۵561601 :اتف ممطنه مصت طمصدمتزمن) -۶) 

صح1 ,110 باک0ت1ل ۵۶ اهنا اه‌هد اه مد ررعما0عع۶0ه۸ ۷۲۰۹6 01۵2002160 -3 

1۵]: 0 


